Familientradition setzt sich auch im Namen fort

Horn-Bad Meinberg. Nach-
dem der ,wohllobliche Ma-
gistrat zu Horn“ seine Geneh-
migung gegeben hatte, konnte
Heinrich Haberbeck in Horn
eine Fleischerei eréffnen. Das
ist nun gut 125 Jahre her. Der
Urenkel Karl-Gustav Haber-
beck (52) hat die Familientra-
dition fortgesetzt — inzwischen
allerdings mit anderen Inhal-
ten. Dafiir gab es jetzt von der
Industrie- und Handelskam-
mer eine Urkunde.

Nach dem Griinder fiihrte
dessen Sohn Karl Haberbeck
ab dem Jahr 1906 Schlachte-
rei und Verkaufim Wohnhaus
weiter. Er war es auch, der das
Haus an der Mittelstraf3e kauf-
te, noch heute Familienbesitz.
Nach dem Ersten Weltkrieg
kaufte der Horner auch das Ne-
bengebdude dazu - die Rdume
waren zu eng geworden. Aus
dem Zweiten Weltkrieg kehrte
Sohn Gustav Haberbeck zwar
zuriick, jedoch erst 1949. Er
nahm das Erbe an und fiihrte
die Fleischerei fort.

Da die Rdume den gestiege-
nen Anforderungen nicht mehr
gewachsen waren, wurde das
Gebidude abgerissen, und ein
Neubau entstand. Auch die
vierte Generation, Sohn Karl-
Gustav, wuchs von klein auf
ins Fleischerhandwerk hinein.
Er absolvierte eine Fleischer-

Horner Unternehmen Haberbeck erhilt Jubildumsurkunde

lehre - ,frither wurde das be-
stimmt“ - und stand nach dem
plotzlichen Tod des Vaters
1980 ebenso vor der Aufgabe,
das Geschift zu tibernehmen.
Nachdem er den Meistertitel
binnen eines Jahres erworben
hatte, stand dem nichts mehr
im Weg. Der heute 52-Jahrige
war damals der jiingste Flei-
schereimeister Lippes.

Bis zu 20 Schweine wurden
jede Woche in den riickwérti-
gen Rdumen zu Wurst und an-
deren Fleischwaren verarbeitet.
,Frither wurde viel nach Ge-
fihlund Geschmack gemacht®,
erinnert sich Karl-Gustav Ha-
berbeck. ,Heute ist jedes Re-
zept standardisiert.“ Techniken
wie die Fermentierung wiirden
jedoch wie vor hundert Jahren
angewandt.

Damals war jede der fiinf
Horner Fleischereien fiir be-
stimmte Spezialititen bekannt
- Haberbecks fiir ihre Schin-
ken und kleinen Mettwiirste.
»Die haben wir teilweise per
Post an Kurgiste verschickt.”
Nachdem die Konkurrenz
durch Supermirkte zu grofd
wurde, entschloss sich Haber-
beck vor 13 Jahren das Laden-
geschiftzu schlieflen — und hat
es nicht bereut. Seitdem bietet
er Kunden nicht nur Fleisch,
sondern ganze Biifetts iber sei-
nen Partyservice an. (co)

Larl baberberk

Bild aus alten Tagen: Fleischwaren und Wurstspezialititen gab es iiber Jahrzehnte bei Haberbeck an

der MittelstrafSe.
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